
つきみ野・下鶴間　しその恵み

白プリン

さわやかしそジュース

地元地域にもいろんな 「おいしい！」がある事を知ってもらいたいと2010年、大和市最後の酪
農家さんの協力により誕生しました。各お店の特徴を活かした白プリンがあります。ぜひ、食べ
歩いてみてください！

●炭火・七輪  ホルモン焼  珍満 住所：大和市南林間2-10-9 電話：046-275-0590
●そばダイニング  TAGURU 住所：大和市南林間2-8-2 電話：046-219-1574
●TAK  CAFÉ 住所：大和市中央林間4-17-19 電話：046-272-4760（事前予約必要）
●Pub Lounge  白夜 住所：大和市林間1-3-11-B 電話：046-277-7789（事前予約必要）
●南イタリア家庭料理  ポルコ  ロッソ 住所：大和市林間1-7-6 電話：046-207-6225（事前予約必要）

無農薬で育てたしそを使用しています！
太陽をいっぱいに浴びて育った大和市下鶴間、つきみ野の無農薬畑のしそから生まれるしそ商品
は、まさに大和市の地産地消品。

●カフェレストラン　デリス 住所：大和市下鶴間2020-10
 電話：046-277-2020

他のジュースにはないキリッと
した爽やかなジュースです。
季節限定（6月下旬～12月初旬）

しその葉約25枚分の栄養と香り
が詰まった爽やかなゼリーです。
季節限定（6月下旬～11月初旬）
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