（様式５－２）
企画提案書
（１）基本方針
	項　目
	内　容

	①飲食店の出店コンセプト
	（具体的にわかりやすく書いてください。）

	②店舗デザイン、店舗レイアウト
	（イメージ図等も示してください。）


（２）事業計画
	項　目
	内　容

	①スケジュール案
	（店舗着工、完成、開店時期等記載してください。）

	②店舗概算工事費
	

	③営業時間
	平　日
	　　　時　　分　～　　時　　分

	
	休　日
	　　　時　　分　～　　時　　分

	④定休日
	

	⑤メニューの種類と価格
	（メニュー表（見本）等で分かりやすく示してください。）


⑥収支見込
	項目
	1年目
	5年目
	10年目
	20年目

	売上高
	
	
	
	

	営業費用
	原材料費
	
	
	
	

	
	人件費
	
	
	
	

	
	光熱水費
	
	
	
	

	
	保険衛生費
	
	
	
	

	
	使用料
	
	
	
	

	
	消耗品費
	
	
	
	

	
	減価償却費
	
	
	
	

	
	修繕費
	
	
	
	

	
	諸経費
	
	
	
	

	
	計
	
	
	
	

	営業利益
	
	
	
	


（３）土地使用料の提案価格
	項　目
	内　容

	①使用面積
	　　　㎡

	②土地使用料の提案額
	年額　　　　　円
（消費税額及び地方消費税額を含むものとする。）



（４）付加価値提案等
	項　目
	内　容

	①付加価値提案
	

	②事業実績等
	


（５）実施体制
①従業員の配置計画
	担当業務
	人数
	勤務時間
	資格等

	
	正社員
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	ﾊﾟｰﾄ・
ｱﾙﾊﾞｲﾄ
	　　　人
	時～　　時
	

	
	正社員
	　　　人
	時～　　時
	

	
	ﾊﾟｰﾄ・
ｱﾙﾊﾞｲﾄ
	　　　人
	時～　　時
	

	
	正社員
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	ﾊﾟｰﾄ・
ｱﾙﾊﾞｲﾄ
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	正社員
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	ﾊﾟｰﾄ・
ｱﾙﾊﾞｲﾄ
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	正社員
	　　　人
	　　　　時～　　時
	

	
	ﾊﾟｰﾄ・
ｱﾙﾊﾞｲﾄ
	　　　人　　
	　　　　時～　　時
	


②従業員研修
	従業員研修体制
	


	従業員接遇研修
	



③衛生管理の考え方
	衛生管理体制
	


	感染対策
	


	清掃及び消毒計画
	


	廃棄物処理計画
	


	事故防止・安全対策
	




④閉店後の防犯対策
	防犯対策
	



⑥災害等緊急時の対応
	緊急対応
	



⑦自己評価の実施体制
	利用者の意見等の
反映方法
	（定期的にアンケート等を実施し、サービスに反映させてください。）

	自己評価の実施体制
	




[bookmark: _GoBack]［記入時の注意事項］
・　余白及び枠線の幅は変えないようにしてください。枠の高さ、段落を追加することは可とします。
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